
Saint-Véran Michel Chavet

Région Bourgogne

Appellation Saint-Véran

Producteur Michel Chavet

Contenance 75cl

Cépages Chardonnay

Temp. de service 11 à 12°C

Durée de garde 2 à 4 ans

Accords avec familles de plats

APERITIF

FRUITS DE MER

POISSON

VOLAILLES

Commentaire de dégustation

La robe est jaune, or, limpide. Des arômes de fleurs
blanches (pêche, poire) avec des tonalités de noisettes
forment la fraîcheur du nez. La bouche franche, intense,
ronde pleine de complexité avec son finale minéral et
acidulé.


