
Tavel rosé les Colettes

Région  Vallée du Rhône / Ardèche

Appellation Tavel

Producteur Laudun Chusclan Vignerons /
Maison Sinnae

Contenance 75cl

Cépages Grenache Noir (50%,) ; Cinsault
(15%) ; Clairette (8%) ; Picpoul et
Bourboulenc (7%) Syrah,
Mourvèdre, vieux Carignans (20%)

Temp. de service 12°

Durée de garde 3 ans

Accords avec familles de plats

CUISINE DU MONDE

ENTREE FROIDE

LEGUMES

VOLAILLES

Commentaire de dégustation

Vin rosé dont la robe rubis « oeil de perdrix », est intense
et brillante. On note des arômes de fruits des bois et de
cerise dans sa bouche puissante, corsée avec une bonne
longueur et une finale épicée très appréciable.


