Champagne Vollereaux Brut
Réserve

Région Champagne
Appellation Champagne
Producteur Champagne Vollereaux "?
Contenance 75cl i
Cépages 34% Chardonnay - 33% Pinot Noir
- 33 % Meunier
Temp. de service 12°C
Durée de garde 4 ans

Accords avec familles de plats

APERITIF
DESSERTS
FRUITS DE MER

Commentaire de dégustation

La robe est jaune claire trés brillante avec de |égers
reflets dorés. De fines bulles viennent alimenter une
collerette persistante. Le nez offre des aromes de fruits
blancs, de miel puis il se dégage quelques notes de
maturité et d'abricot. La bouche est onctueuse, souple et
d'une belle densité. Elle permet aux arbmes de
s'exprimer pleinement pour donner un champagne tout
en harmonie.



