Région Bourgogne
Appellation Chablis
Producteur Sylvain Mosnier
Contenance 75cl

Cépages Chardonnay
Temp. de service 11 a12°C

Durée de garde 4a5ans

Accords avec familles de plats

CUISINE DU MONDE
POISSON
VEAU
VOLAILLES

Commentaire de dégustation

Robe jaune clair.Nez subtil et frais sur des notes de fleurs
blanches, légérement mentholé.La bouche, portée par la
fraicheur minérale, s'exprime sur des notes de poire,
d'abricot et de fruits secs. Finale tendue sur I'amande
ameére, idéal sur les poissons et viandes blanches.
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