
Crémant de Bourgogne
Blanc Brut Sainchargny

Région Bourgogne

Appellation Crémant de Bourgogne

Producteur Cave de Lugny

Contenance 75cl

Cépages 45 % Pinot Noir - 35 %
Chardonnay - 20 % Gamay

Temp. de service 10°C

Durée de garde 3 ans

Accords avec familles de plats

APERITIF

DESSERTS

FROMAGE

Commentaire de dégustation

Accompagnée de bulles fines et régulières, Extatic
arbore une robe jaune pâle, limpide et brillante aux
reflets or-rose. Le nez est intense et délivre des arômes
gourmands de fruits secs et de noisette. Fraîche et
subtile, la bouche laisse exprimer avec délicatesse tout le
savoir-faire de Sainchargny. Son attaque est vineuse et
laisse place à une finale emprunte de fraîcheur. Un
véritable concentré de plaisir.


